
NAVIDAD EN AMICIS

El placer de compartir
Menú de grupo

42 €
Copa de cava de bienvenida

ENTRANTES PARA COMPARTIR

Ensaladilla de gambas con tartar de atún y mango.

Mortero de guacamole de aguacate fresco, cilantro y cebolla roja, con totopos de
maíz caseros.

PRINCIPAL A ELEGIR

Salmón marinado con puré de albahaca, salsa tártara y bimi.
o

Secreto ibérico con cremoso de boniato, pimientos de Padrón y tomates cherry.

EL TOQUE DULCE

Brownie casero con helado de vainilla y crema de chocolate.

BODEGA - INCLUYE 1 HORA Y MEDIA DE BARRA LIBRE

Cerveza Águila · Vino blanco Albariño · Vino tinto Rioja
Refrescos y agua

Una mesa para celebrar. Un momento para disfrutar.

Croquetas caseras de rabo de toro con foie y chutney de tomate asado, y de
boletus con salsa de trufa.



NAVIDAD EN AMICIS

El placer de compartir
Menú de grupo

48 €
Copa de cava de bienvenida

ENTRANTES PARA COMPARTIR

Tabla de jamón ibérico y quesos.

Ensalada de pera con queso de cabra de Ávila, jamón ibérico e higos, con
mermelada de albaricoque.

Tacos de atún rojo con guacamole casero, salicornia y mayonesa de kimchi.

PRINCIPAL A ELEGIR

Tataki de atún rojo con sésamo tostado, tortillitas de sashimi, aguacate, mayonesa
de wasabi y wakame.

o

Entrecot de Ávila de 300 g con patatas baby, pimientos de Padrón y nuestra salsa
chimichurri.

EL TOQUE DULCE

Dúo de cheesecake y brownie casero.

BODEGA - INCLUYE 1 HORA Y MEDIA DE BARRA LIBRE

Cerveza Águila · Vino blanco Albariño · Vino tinto Rioja
Refrescos y agua

Una mesa para celebrar. Un momento para disfrutar.

Croquetas caseras de rabo de toro con foie y chutney de tomate asado, y de
boletus con salsa de trufa.



NAVIDAD EN AMICIS

El placer de compartir
Menú de grupo

54 €
Copa de cava de bienvenida

ENTRANTES PARA COMPARTIR

Una mesa para celebrar. Un momento para disfrutar.

Tabla de jamón ibérico y quesos.

Burrata cremosa rellena de nuestro pesto casero, con mermelada de tomate.

Gambones a la plancha con mojo verde.

PRINCIPAL A ELEGIR

Solomillo de vaca sobre crema de patatas a la mostaza antigua, con pimientos de
Padrón, salsa de Pedro Ximénez y foie.

o

Lubina al horno con tomates cherry, alcaparras, aceitunas Kalamata, piñones
tostados, perejil y patatas baby.

EL TOQUE DULCE

Tarta de galletas con dulce de leche, mascarpone y salsa de chocolate.

BODEGA - INCLUYE 1 HORA Y MEDIA DE BARRA LIBRE

Cerveza Águila · Vino blanco Albariño · Vino tinto Rioja
Refrescos y agua

Croquetas caseras de rabo de toro con foie y chutney de tomate asado, y de
boletus con salsa de trufa.



