
C Ó C T E L  D E  B I E N V E N I D A  
Consomé de mariscos.

Croquetas gourmet de rabo de toro con foie gras y salsa
mascarpone y boletus con salsa de trufa.

Jamón ibér ico de bel lota con almendras tostadas.

Ensaladi l la  rusa con merluza y caviar .

Langost inos con salsa mojo verde.

P L A T O  P R I N C I P A L  
Solomil lo de Avi la  con cola de langosta,  y  foie micuit ,
acompañado de puré de crema de mostaza y salsa de frutos
rojos.

P O S T R E
Tarta de gal leta de mantequi l la  "Amicis"  con mascarpone,
dulce de leche y salsa de chocolate caramel izado.

B O D E G A
Vino espumoso francés.

Vino blanco y t into nacionales especiales.

Cerveza . . .etc

New Year’s Eve 2025

E N T R A N T E S

1 5 0 € / P A X
Uvas de la  suerte,  cot i l lón y barra l ibre durante la  cena,  DJ



W E L C O M E  D R I N K
Seafood consommé.

Gourmet oxtai l  croquettes with foie gras and mascarpone
sauce and wi ld mushroom croquettes with truff le sauce 

Iber ian acornfed ham with toasted almonds.

Russian salad with hake & caviar .

King prawns with mojo verde sauce.

M A I N  C O U R S E
Avi la s ir loin steak with lobster ta i l ,  and Foie gras micuit ,  served
with mustard cream purée and red fruit  sauce.

D E S S E R T
Amicis”  butter biscuit  torte with mascarpone,  dulce de leche,
caramel  & chocolate sauce.

B O D E G A
French Sparkl ing Wine

Special  Red and White Spanish wines

Beer,  soft  dr inks and water

New Year’s Eve 2025

S T A R T E R S

1 5 0 € / P A X
Includes cava & grapes at  midnight ,  DJ and party


